
 

レモンケーキ 

材料（6 個分） 

有塩バター      大さじ 5 

卵          1 個 

砂糖         大さじ 8 

薄力粉        大さじ 9 

ベーキングパウダー  1 グラム 

レモン果汁      小さじ 4 

作り方 

① バターを電子レンジなどに入れ、溶かす。 

② 卵をボウルに割り入れ、溶きほぐす。 

③ ②に砂糖と①のバターを加え、よく混ぜる。 

④ 薄力粉とベーキングパウダーを振るい合わせて、③に入れ混ぜる。 

⑤ 粉気が無くなるまで混ざったら、レモン果汁を加え、混ぜる。 

⑥ お好みの容器に入れ、オーブン 170℃20 分で焼き、火が通ったら

完成です♪ 


