
 

モコモコクリームパン 

材料(4人前) 

ロールパン      4個 

生クリーム      1/2カップ※ 

グラニュー糖    小さじ２※ 

みかん缶       1/2缶 

 

※生クリームは市販のホイップクリームを使うと

とても簡単です！ 

作り方 

① ロールパンに縦に切り込みを入れる。 

② 生クリームにグラニュー糖を入れ、泡だて器でお好みの 

硬さになるまで泡立てる。 

③ ②のクリームを絞り袋などに入れて、①のパンの切れ込みを

入れたところに、 生クリームを絞る。絞り袋がない場合には

バターナイフやスプーンで塗るのも◎ 

④ 汁気を切ったみかんを生クリームの上に乗せたら完成です♪ 


